
LE RAMIER

ENTRÉES STARTERS
Œufs mayonnaise

Eggs with mayonnaise

Carpaccio de tomates cœur de bœuf, pesto et roquette

Heirloom tomato carpaccio with pesto and arugula

PLATS MAIN COURSES

Chou-fleur rôti, crème de sésame (végétarien)

Roasted cauliflower with sesame cream (vegetarian)

Poisson du jour, purée de petits pois à la menthe et émulsion citron

Catch of the day with mint pea purée and lemon foam

Suprême de volaille, jus au thym et aubergines confites

Chicken breast fillet with thyme juice and candied eggplants

DESSERTS

Panna cotta à la framboise

Raspberry panna cotta

Moelleux au café et glace à la vanille

Coffee soft cake with vanilla ice cream

MENU DÉJEUNER DE LA SEMAINE
15/07 - 18/07

Produits frais, 100% fait maison

Entrée / Plat ou Plat / Dessert Starter / Main Dish or Main dish / Dessert 23€

Entrée / Plat / Dessert Starter / Main dish / Dessert 27€

Price in euros, including tax and service. Prix en euros TTC, service compris.
List of allergens on request. Liste des allergènes sur demande.


